Edith Hamelin, una mujer emprendedora
y atractiva trae con ella a nuestra escuela
un profundo conocimiento de la cocina
tradicional-actual francesa.

Con sélo diez afios ya ella sabia donde
queria dirigir sus pasos. Al finalizar sus
estudios en Paris, entra en la Escuela de
Hosteleria Jean Druant, con su diploma
en mano se va a Inglaterra donde trabaja en Loncfr)es en
Relais et Chateaux. De vuelta en Paris trabaja en las
cocinas de “le Colisée”, “le Carré des Feuillantes” y
finalmente en “L'Arpége” con Alain Passard*. Convierte su
preciosa casa solariega “Le Manoir de Hautegente” en la
regién de Dordogne en un Hotel, que hoy gracias a su
esfuerzo disfruta de las més altas calificaciones en las guias
de turismo y gastronomia, también alli monta una granja
de ocas y se especializa con mucho éxito en la elaboracién
del foie-gras.

Hoy ayudada por su hijo y retirada en parte de la
direccién de la empresa, pasea por el mundo y disfruta
transmitiendo su conocimiento y experiencia.

* Tres estrellas Michelin.

Wana WA

INFORMES E INSCRIPCION

Plaza de la Encarnacién, 2 — 28013 Madrid

Tel.: 91 559 78 58 / 91 547 42 20 - Fax: 91 559 78 02
www.alambique.com - escuela@alambique.com

RESERVA DE PLAZA

- Al abonar el importe integro del curso se formalizaré la reserva.

- El pago puede efectuarse con tarjeta de crédito (Visa, Mastercard)
o por transferencia bancaria.

« El importe de la reserva no se devuelve en caso de cancelacién
por parte del alumno (puede enviar a alguien en su lugar)

- Los cursos se celebrardn con un minimo de 10 alumnos.

Impreso en papel reciclado @

Mis platos favoritos
ROBERTO MORAL “CAFE DE ORIENTE”
Viernes 7 de mayo de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Cocina /lgera el wok y /a vaporera
MATTHEW SCOTT "GUMBO Y “"GUMBO YA YA”
Sdbado 08 de mayo de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Algo més que principiantes

DIEGO MUNOZ MUNOZ-COBO

5 clases los dias lunes 10, 17, 24 y 31 de mayo y 7 de junio
de 19:00 a 21:30. Precio: 220,00 €

Galletas
SERGIO AYMAMI

Martes 11 de mayo de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

inchos y tapas
ENR QUE BOUS SERRANO “BIOTZA”
Martes 11 de mayo de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Almuerzos y cenas con estilo
MARTA CARDENAS MAESTRE “CATERING ISABEL MAESTRE”

2 clases los dias miércoles 12 y jueves 13 de mayo de 19:00
a 21:30. Precio: 110,00 €

Alta cocina en casa
DIEGO MUNOZ MUNOZ-COBO
Sdbado 15 de mayo de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Adobos y escabeches
VERONICA GOMEZ ACEBO
Jueves 20 de mayo de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Quiches y tartas saladas
CLAUDIA BRIANDI “LAS MIL'Y UNA TARTAS”
Sdbado 22 de mayo de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Deliciosos y saludables brotes
LUCIANO VILLAR
Martes 25 de mayo de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Cocina tradicional espafola
GABRIELA LLAMAS
Viernes 28 de mayo de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

El cuchillo t6 mejor aliado en la cocina:

Clase prdctica de técnicas de corte

ALONSO ROCHE

2 clases los dias miércoles 26 y jueves 27 de mayo de 19:00
a 21:30. Precio: 100,00 €

Panes con masa madre (clase prdctica)
SERGIO AYMAMI

Viernes 28 de mayo de 18:00 a 21:00 hrs. y sdbado 29
de mayo de 11:00 a 13:30. Precio: 110,00 €

JUNIO

E gourmef: mano a mano de cocina india
GAB ELA LLAMAS Y MATTHEW SCOTT
Martes 1y miércoles 2 de Junio de 19:00 a 21:30. Precio: 90,00 €

Gazpachos y sopas frias
MARIA JOSE REDONDO
Martes 8 de junio de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Mds cocina mexicana )

SILVIA RUIZ Y RODRIGO RAMOS “SABORES AUTENTICOS
DE MEJICO”

Martes 8 de Junio de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Mermeladas y conservas
VERONICA GOMEZ ACEBO
Miércoles 9 de junio de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

La cocina peruana
MARIA DEL CARMEN LOPEZ ZOLEZZI
Jueves 10 de junio de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Cécteles
CARLOS MORENO “O"CLOCK”
Viernes 11 de junio de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Sifones y sopletes
MIGUEL ANGEL LASHERAS “RAMSES”
Lunes 14 de junio de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Cocina tradicional espafiola
GABRIELA LLAMAS
Martes 15 de junio de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Helados y postres refrescantes
ABRAHAM MACINEIRAS “LA TASQUITA DE ENFRENTE”
Martes 15 de junio de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

La cocina surefia: cajl jun CreOIe
MATTHEW SCOTT ”GUMBO" “GUMBO YA YA”
Miércoles 16 de junio de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Ensaladas Y terrinas de verano
MARIA JOSE REDONDO
Jueves 17 de junio de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Campamento de cocina para nifios

CRIS LINCOLN

5 clases los dias 28, 29 y 30 de junio y 1y 2 de julio de 18:30
a 20:00. Precio: 185,00 €

InfenSiVO Cle verano

VARIOS PROFESORES

5 clases los dias 5, 6, 7, 8 y 9 de junio de 19:00 a 21:30.
Precio: 220,00 € el curso entero o 45,00 € por clase

ALAMBIQUE

Programa de cursos

ENEROJUNIO 2010




ENERO

Menus para principiantes

CARMEN ARGUMOSA

8 clases los dias viernes 22 de enero, 5 y 19 de febrero,
5y 26 de marzo, 16y 30 de abril y 14 de mayo de 18:00
a 20:30. Precio: 330,00 €

Arroces valencianos
JOSE LUIS GARCIA BERLANGA
Sé&bado 23 de enero de 11:00 a 13:30. Precio: 60,00 €

Técnicas de cocina |l )

MIGUEL ANGEL LASHERAS “RAMSES”

8 clases los dias lunes 25 de enero, 8 y 22 de febrero,
8y 15 de marzo, 5y 19 de abril y 3 de mayo de 19:00
a 21:30. Precio: 360,00 €

Panes blandos y panes enriquecidos
(clase préctica)

SERGIO AYMAMI

Jueves 28 de enero de 17:00 a 21:00. Precio: 60,00 €

Cocina tradicional espafiola
GABRIELA LLAMAS
Viernes 29 de enero de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Cocina para novatos

ANA VEGA Y AMPARO GONZALEZ

6 clases los dias viernes 29 de enero, 12 y 26 de febrero,
12 de marzo, 9 y 23 de abril de 18:00 a 20:30.

Precio: 270,00 €

El Brunch
MATTHEW SCOTT “GUMBO” Y “GUMBO YA YA”
Sébado 30 de enero de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

FEBRERO

Petit fours

JEAN MICHEL LLORCA “LE JUANA" (JUAN LES PINS, FRANCIA)
2 clases los dias lunes 1y martes 2 de febrero de 18:30

a 21:00. Precio: 120,00 €

Chocolate y confiteria
JEAN MICHEL LLORCA “LE JUANA" (JUAN LES PINS, FRANCIA)
2 clases los dias miércoles 3 y jueves 4 de febrero de 18:30

a 21:00. Precio: 120,00 €

Sushi y sashimi
AGUSTIN MURATTA “KABUKI"
Sébado 6 de febrero de 11:00 a 13:30. Precio: 60,00 €

Técnicas de cocina |

BORJA GOIZUETA “COCOLO CATERING”

8 clases los martes 9 y 23 de febrero, 9 y 16 de marzo,
6y 20 de abril, 4 y 18 de mayo de 19:00 a 21:30.
Precio: 350,00 €

Cocina sana y fdcil para mi familia
ANA VEGA Y AMPARO GONZALEZ
Miércoles 10 de febrero de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

la caza.
JUANJO LOPEZ BEDMAR “LA TASQUITA DE ENFRENTE”
Miércoles 10 de febrero de 19:00 a 21:30. Precio: 60,00 €

En plato hondo
MARIA JOSE REDONDO
Jueves 11 de febrero de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Sopas del mundo
BELEN RUIZ
Sébado 13 de febrero de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Cémo hacer tus propios quesos

JUAN CARLOS MENENDEZ

2 clases los dias lunes 15 y martes 16 de febrero de 19:00
a 21:30. Precio: 100,00 €

Hierbas y especias, usos y valor nutritivo
HERMANN SPINDLER “LUKAS KLINIK” (ARLESHEIM, SUIZA)

2 clases los dias miércoles 17 y jueves 18 de febrero de 19:00
a 21:30. Precio: 120,00 €

Que tu alimento sea tu medicina |l

HERMANN SPINDLER “LUKAS KLINIK” (ARLESHEIM, SUIZA)

2 clases los dias sébado 20 y domingo 21 de febrero de 11:00
a 13:30. Precio: 120,00 €

Cocina tradicional espafola
GABRIELA LLAMAS
Martes 23 de febrero de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Magnfﬁcas guarniciones
CESAR URQUIA
Jueves 25 de febrero de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Cocina mejicana )

SILVIA RUIZ Y RODRIGO RAMOS “SABORES AUTENTICOS”
DE MEJICO

Sdbado 27 de febrero de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

MARZO

Tafas modernas _
RAFAEL RODRIGUEZ ANINO
Lunes 1 de marzo de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Recibir en casa sin complicaciones

SAMANTHA VALLEJO-NAJERA “CATERING SAMANTHA

DE ESPANA"

2 clases los dias martes 2 y miércoles 3 de marzo de 19:00

a 21:30. Precio: 100,00 €

Meriendas de primavera
CLAUDIA BRIANDI “LAS MIL'Y UNA TARTAS”
Jueves 4 de marzo de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Los risottos
MARIA ROSARIA LINARDI
Sébado 6 de marzo de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

La cocina del mar

BENJAMIN URDIAIN Y ERNESTO PRIETO

2 clases los dias miércoles 10 y jueves 11 de marzo de 18:30
a 21:00. Precio: 150,00 €

Sopas y tempuras
DAVID GONZALEZ “KABUKI”
Sébado 13 de marzo de 11:00 a 13:30. Precio: 60,00 €

Curar y ahumar

ALONSO ROCHE

2 clases los dias miércoles 17 y jueves 18 de marzo de 19:00
a 21:30. Precio: 100,00 €

Cocina francesa

EDITH HAMELIN “LE MANOIR DE HAUTEGENTE” (PERIGORD,
FRANCIA)

2 clases los dias lunes 22 y martes 23 de marzo de 19:00

a 21:30. Precio: 120,00 €

Cocina del perigord

EDITH HAMELIN “LE MANOIR DE HAUTEGENTE” (PERIGORD,
FRANCIA)

2 clases los dias miércoles 24 y jueves 25 de marzo de 19:00
a 21:30. Precio: 120,00 €

Cocina tradicional espafiola
GABRIELA LLAMAS
Viernes 26 de marzo de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Las algas )
JOAQUIN FELIPE “EUROPA DECO HOTEL URBAN"
Sdbado 27 de marzo de 11:00 a 13:30. Precio: 60,00 €

iMe caso!
ARTA CARDENAS MAESTRE “CATERING ISABEL MAESTRE”

2 clases los dias lunes 29 y martes 30 de marzo de 11:00

a 13:30. Precio: 110,00 €

La cocina vasca
KOLDO ROYO

2 clases los dias lunes 29 y martes 30 de marzo de 19:00 a 21:30.

Precio: 120,00 €

Clases de huerta
Consultar www.alambique.com para el programa y las fechas de
las clases de cultivo de huerto bioldgico y huerto urbano.

ABRIL

Nuevas ideas para la thermomix
GABRIELA LLAMAS

Miércoles 07 y viernes 09 de abril de 11:00 a 13:30.
Precio: 90,00 €

Chutneys y salsas
VERONICA GOMEZ ACEBO
Miércoles 07 de abril de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Finger food
BORJA GOIZUETA “COCOLO CATERING”
Jueves 8 de abril de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Arroces
ALONSO ROCHE
Sdbado 10 de abril de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Cocina al vacio )
MIGUEL ANGEL LASHERAS “RAMSES”
Lunes 12 de abril de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Una verdura en sus tres versiones
GABRIELA LLAMAS
Martes 13 de abril de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

El wok
MATTHEW SCOTT “GUMBO” Y “GUMBO YA YA”
Miércoles 14 de abril de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Vasitos con encanto
BELEN RUIZ
Jueves 15 de abril de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Reposteria italiana de cuchara
MARIA ROSARIA LINARDI
Sébado 17 de abril de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Lo mejor de la huerta ,

FERNANDO DEL CERRO “CASA JOSE”

2 clases los dias miércoles 21 y jueves 22 de abril de 19:00
a 21:30. Precio: 120,00 €

Pizza, focaccia y calzone
ANGELA MUSSCI
Sébado de 24 de abril de 11:00 a 14:00. Precio: 50,00 €

Hacer el pan en casa (clase prdctical)
SERGIO AYMAMI
Lunes 26 de abril de 17:00 a 21:00. Precio: 60,00 €

La polenta
MARIA ROSARIA LINARDI
Martes 27 de abril de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Viva la pasta
MARIA ROSARIA LINARDI

2 clases los dias miércoles 28 y jueves 29 de abril de 18:30
a 21:30. Precio: 100,00 €

MAYO

Polpette y albéndigas

MARIA ROSARIA LINARDI
Jueves 06 de mayo de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €




